Domaci visnovy liker - v 1été prijemneé naladi, v zimeé zahreje.
Vyrobte si ho doma

Pokud mate pristup k visnim, zkuste si pripravit domaci visnovy likér neboli griotku. Jeji
sladka chut vybizi k jejimu vychutnavani béhem letnich i zimnich veceru. Je to tak trochu
piti pro damy, ale ani mnozi panové ji nepohrdnou. Recept je velmi jednoduchy, muzete si
ho upravit podle vlastni chuti a uvidite, ze pristi rok budete shanét jesté dalsi visné!

Pokud se tésite na visnovy likér, zaujmout by vas mohl také jiny likér bezinkovy likér nebo likér z
aronie.

Visnovy likér - recept

Na zdkladni visnovy likér budeme potrebovat:
e 1 kg viSni
e 1 litr rumu

¢ 500 g cukru krupice

Rum muzeme nahradit jinym druhem alkoholu jako je napriklad vodka nebo konzumni lih, v tom
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pripadé urcité doporucujeme pouzit nékteré z nize uvedenych koreni, predevsim vanilku, kvuli
aroma. Mnozstvi cukru upravime podle toho, jak sladky visnovy likér chceme mit - uvedenych 500
gramu je takova stredni cesta - miizeme pouzit cca 250 gramu az 1 kilo cukru na 1 kilo vi$ni.

Podle vlastni chuti mizeme pridat koreni a to:

* 1 ks celé skorice

* 5 ks hrebicku

¢ 1 ks vanilkového lusku

e kuru z chemicky neos$etreného pomerance nebo citronu

A

Visnovy likér - postup

Vi$né odstopkujeme a omyjeme. Muzeme je také vypeckovat, ale nemusime, a odbornici doporucuji
pecky ponechat. Nékteré starsi recepty dokonce do receptu pridavaji navic hrst nebo 1zici hrubé
natlucenych pecek, aby mél visnovy likér vice horkomandlovy nadech.

Na pripravu likéru je vhodna vétsi, napriklad peétilitrova lahev s uzavérem, abychom mohli jeji
obsah prubézné protrepat. Do lahve stridavé sypeme vi$né, cukr a pripadné koreni. VSe poradné
protrepeme, aby se cukr rovnomérné rozmistil. Na zavér smés zalijeme rumem a lehce
promichame.

Visnovy likér nechdme 6 tydnu macerovat na svétlém slunném misté, idedlné na vevnitr za
oknem. Lahvi kazdy den mirné zatreseme, aby se viSné promichaly a ty v horni vrstvé nekazily, ale
pokud nékdy zapomeneme, nic vazného se nestane.

Po Sesti tydnech muzeme visné scedit pres husté sitko, pouzit zvlast a visSnovy likér prelit do lahvi.
Nebo také muzeme vi$né v likéru ponechat a spole¢né je ulozit na chladné tmavé misto.

Visnovy likér - pouziti

Visnovy likér podavame bézné chlazeny nebo na ledu. V zimé muzete vyzkousSet také jeho pripravu
formou grogu nebo pridanim do horkého domaciho peceného caje. Skvéle se hodi i k ochuceni
zmrzlinovych poharu, do michanych alko i nealko napoju.

Vi$né z pripravy likéru muzete snist jen tak nebo pouzit do mouc¢niki ¢i obalit v ¢okoladé. Pokud je
vyuzijete v fadu nékolika tydnu, staci uchovat je v lednici. Pokud byste je chtéli uchovat déle,
doporucujeme je zavarit.

Vyzkousite domdci visriovy likér?

Pripravte si doma také sirupy podle nasich receptu

* bezovy sirup

e smrkovy sirup

e medunkovy sirup

e levandulovy sirup
e jitrocelovy sirup

e Serikovy sirup

« koprivovy sirup
 pampeliSkovy sirup
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