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Pestovani a skladovani citronu

Citréony jsou puvodem z Asie, posledni dobou je ale stale ¢astéji muzeme
vidét jako originalni pokojovou rostlinu. Daji se totiz uplné jednoduse...

Péstovani citronu

Citrony jsou puvodem z Asie, posledni dobou je ale stale Castéji muzeme vidét jako originalni
pokojovou rostlinu. Daji se totiz Gplné jednoduse péstovat v kvétinaci.

Nejvhodnéjsi je poridit si rostlinu citronovniku, ktery uz je navykly na nase podnebi a klima. Pokud
si totiz privezeme rostlinu z néjakych jiznich zemi, ve kterych jsme byli na dovolené, muze se stat, ze
velky teplotni skok rostlinku znici.

Pojdme ale k samotnému péstovani citronu. Na dno kvétinace je vzdy dobré dat drenaz. Ta zabrani
hniti korent pri pripadném preliti. Jako drenéaz se nejcastéji pouzivaji rozdrcené strepy, kousky cihel
nebo keramzit. Dale je velmi dulezitd zemina. Nejvhodnéjsi piida je slabé kysela az neutralni,
lehka a dobre propustna. V této pudé ale hrozni vysychani, hlavné v horkych letnich dnech, je zde
ale velmi malé riziko zahnivani korenu. V tézké pudé hrozi $patna propustnost vzduchu a hniti
korent.

Kdyz uz méame idealni podminky pro péstovani, zamérime se na hnejeni. Samozrejmosti je, ze kdo
chce mit krasné a zdravé plody, musi pravidelné prihnojovat. Dnes je na trhu spousta pripravka
specialné pro citrony, ty je dobré po néjakém case obménit. V zimé neni potfeba rostlinu viibec
hnojit, dilezité je to hlavné v 1été a pri zaCatku vegetace.

Pri rustu je hodné dulezita teplota. V pribéhu roku potrebuje rostlina ruzné teploty. V zimé je
vhodna teplota okolo 5 - 10 °C, v byté staci teplota okolo 15 °C. V dobé kveteni se musime vyvarovat
vysokym teplotam, idedlni teplota je kolem 20 °C. Pokud si myslite, ze ¢im vétsi teplota, tim 1épe, jste
na omylu. I v dobé kveteni a dozravani plodu je potreba udrzovat teplotu max. do 25 °C.

Citronovnik je nadhernad rostlina, ktera rozzari kazdou mistnost, vyvola pozitivni energii a dobrou
naladu.

Skladovani citronu

Citrény celkem rychle podléhaji zkaze, proto bychom je méli skladovat max. tyden pri teploté do 8
°C. Citronovou $tavu si vSak muzeme uchovavat v mrazaku ve formickach na led.



