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Jednoduché a vyborné vanocni cukrovi na
posledni chvili

6 cokoladovych tycinek Kastany 120 g ztuzeného stoprocentniho tuku

Napln do kosi¢ku 100 g mletych vlasskych ofechd nebo kokosu 70 g...

Nepecené kastanové kosSicky

¢ 6 Cokoladovych ty¢inek Kastany
» 120 g ztuzeného stoprocentniho tuku

Napln do kosicku

100 g mletych vlasskych orechti nebo kokosu
70 g mouckového cukru

60 g ztuzeného 100% tuku

50 ml rumu

1 vanilkovy cukr

1 polévkova Izice mléka

asi 30 papirovych kosicku

Ve vodni 1azni rozpustime cokoladové tycinky s tukem, priblizné polovinu této pripravené hmoty
nalijeme do papirovych kosickl a nechame ztuhnout. Mleté orechy, mouckovy cukr, tuk, rum,
vanilkovy cukr a mléko povarime ve vodni 1dzni, aby se vSe spojilo. Potom néapln odstavime z 1dzné a
vymichdme do studena. Opét v$e rozdélime do jednotlivych kosicku a posléze druhou polovinou
¢okoladové hmoty zalijeme. Nechame zatuhnout. Po ztuhnuti muzeme eventuelné zdobit oriSkem



nebo loupanou mandli.

Kopecky na linecka kolecka

¢ 250 g loupanych postrouhanych jablek
» 250 g mouckového cukru

e 1 pomeranc

e 50 g oriska

Linecké testo

¢ 70 g mouckového cukru
e 140 g masla

e 210 g hladké mouky

* 1 Zloutek

Jablka s cukrem dédme na panvicku a za stalého michéni dusime az do zhoustnuti. Potom pridédme
stavu z jednoho pomerance a sekané oriSky. Vse stale michdme na plotné, az je hmota tuha. Na
linecka kolecka (nebo piskoty) ddvame hromadky této hmoty, a to jesté za tepla. Po zchladnuti
polévame ¢okoladovou polevou.

Linecka kolecka: Vypracujeme tésto, vyvalime asi na silu 3 mm, vykrajujeme kolecka, klademe na
plech s pecicim papirem a pe¢eme v predehraté troubé asi 10 - 12 minut do razova.

Linecka kolecka muzeme nahradit détskymi piskoty.

Bleskovy trepaci dort bez peceni

» 3 smetany na Slehani

« 2 konzervy mandarinkového kompotu (po cca 200 - 250 g konzerva)

e 2 pudinky - bez vareni Creme Olé

« 1 hotovy dortovy korpus z piSkotového tésta (koupeny nebo dopredu upeceny)

Do vétsiho hrnce s poklici nebo do uzaviratelné misy, ktera dobre tésni, nalijeme dvé smetany na
Slehani, dva mandarinkové kompoty i se Stdvou a nasypeme dva pudinky vanilkové, ale mohou byt i
cokolddové. Nic nemichdme, jen utésnime poklicku a nékolikrat zatreseme. Sami pocitime velmi
rychle, Ze obsah se méni na krémovy a trese se jim har. Touto hmotou jiz natirdme pripraveny
dortovy korpus. Treti uSlehanou smetanou zdobime dort.

Cokoladové kolacky s nadivkou

Teésto

¢ 180 g hladké mouky

90 g mouckového cukru

140 g masla

2 zloutky

100 g strouhané ¢okolady
citronova kura z pulky citronu



Nadivka

¢ 40 g kokosu

e 40 g mletych orechl

e 2 Izice rumu

e 30 g mouckového cukru

Ze surovin vypracujeme tésto, ze kterého nasledné tvarujeme malé kulicky. Do jejich stredu
vyhloubime dulek koncem varecky obalenym v mouce. Do dulku vlozime nadivku, kterou pripravime
tak, ze uvedené suroviny smichame a sparime s trochou horkého mléka. Tak docilime toho, ze bude
nadivka pékné vlacna. Pripravené kolacky dame na plech a v predehraté troubé upeceme.

Nepecené tatrankové kulicky

3 cokoladove tatranky
200 g mékkého masla
200 g mouckového cukru
100 g kokosu

40 g kakaa

1 1zice rumu

Do misy nastrouhdme tatranky, priddme vSechny ostatni suroviny. VSechny ingredience promichame
dokud se nespoji. Tvorime kuli¢ky, které nasledné obalujeme v kokosu.

Nepeceny nugat

¢ 250 g mouckového cukru

e 350 g Omegy

2 vejce

450 g mletych piskotu

30 g kakaa

50 g jemné nakrajenych rozinek namocenych v rumu

10 1zic rumu, pokud je hmota moc tuhd, tak rumu pridédme

Ve vodni 1dzni rozpustime Omegu, vmichame ostatni suroviny, promichdame, rozvalime na
pocukrovaném vale pres mikroten (ten mizeme dat i pod tésto, bude se tak dobre rozvalovat).
Polijeme cokoladovou polevou a nechame ztuhnout. Posléze krajime na malé ¢tverecky.

Nepecena kakaova zrna s rumem

e 9 17ic mletého cukru

e 9 1zZic rozpusténého masla
¢ 91zic Solamylu

e 30g kakaa

e 3 1zice mleté kavy

* 1 bilek

e rumu podle chuti

Uvedené suroviny smichame a vypracujeme z nich tésto. Vytvarujeme zrna, ktera nasledné



namacime v ¢okoladé. Toto cukrovi je rychlé, dobre vypada a skvéle chutna.
Nepecené cCertovy kulicky

e 200 g krystalového cukru a 0,5 dcl vody
100 g 100% tuku

100 g nakrajenych rozinek

150 g pomletych arasidu

1 1zice masla

e cukr na obaleni

Krystalovy cukr s vodou svarime na sirup, do smési priddme 100 g nakrajenych rozinek a 150 g
pomletych aras$ida uprazenych na 1 1zici masla. Celou smés chvili povarime. Nasledné vmichdme
jesté 100 g 100% tuku. VSe muzete jeSté rozmixovat. Tésto nechame chvilku vychladnout a
vytvarujeme z néj kulicky, které obalujeme v mletém cukru.

Luxusni trojbarevné kosicky

Do papirovych ko$icki davame po jedné 1Zi¢ce tmavé Cokolady, vSe nechame dobre zatuhnout a
ozdobné nastrikame karamelovy krém a bilou cokoladu nalijeme kolem kopecku krému. Vse
nechame v chladu ztuhnout.

Tmava ¢okolada: Ve vodni lazni rozpustime 250 g tuku Omega, prosejeme a vmichdme 300 g
mouckového cukru, 1 1zici Solamylu, 100 g kakaa (muzeme i rozpustit ¢okoladu na vareni a pridame
kousek 100% tuku).

Karamelovy krém: 1 slazené kondenzované mléko, 250 g masla a trocha rumu. Den predem varime 2
hodiny kondenzované mléko, postupné zaslehame maslo a dochutime rumem.

Bil4 ¢okolada: Ve vodni lazni rozpustime 250 g tuku Omega, prosejeme a vmichame 200 g
mouckového cukru, 100 g suSeného polotu¢ného mléka, 2 1zice Solamylu (mizeme pripadné i
rozpustit i bilou ¢okolddu a priddme 100% tuk).

Nepecené kokosove valecky

e 150 g masla

5 1zic rumu

250 g krupice

180 g mletého cukru
2 Zloutky

2 Izice mléka

1 vanilkovy cukr

e 80 g mletého cukru

Kokosové valecky tvorime ze dvou druht hmot. Prvni hmotu vytvorime tak, Ze rozpustime 150 g
masla a 5 1zic rumu. Vmichame jesté 250 g krupice, 180 g mletého cukru, vSe nechame trochu prejit
varem. Druhou hmotu vytvorime tak, ze uvarime 2 zloutky, 2 1zice mléka, jeden vanilkovy cukr a 80 g
mletého cukru - uvedeme do varu. Jak je hotova i druha hmota, tak ji vmichdme do hmoty prvni a
nechame vychladnout. Z vychladlé hmoty tvarujeme valecky, které miizeme namacet v ridké



citronové polevé a obalovat v kokosu.

Jednoduchée a rychlé Salko kulicky

e 250 g 100% tuku

100 g mletého cukru
150 g mletych piskot
3 Izice kakaa

1 vanilinovy cukr

2 1zice Solamylu

2 1zice rumu

1 Salko

Tuk rozpustime ve vodni lazni, vmichdme ostatni suroviny, nechame ztuhnout, vytvarujeme kulicky,
které nasledné obalujeme v kokosu.

Nepeceny kokosovy salam

e 250 g kokosu

¢ 1 Salko

e 100 g suseného mléka

e potravinarské barvivo (bila, kakaova, ruzova)

Vypracujte tésto, které nasledné rozdélte na tri dily, vyvélejte tri barevné valecky, zamotejte je a
obalte v kokosu.

Opilé merunkové kulicky

e 200 g susenych merunék
slivovice

130 g masla

30 g mletého cukru

100 g mletého kokosu

200 g susenych merunék jemné nakrdjime a na nékolik hodin zalijeme slivovici. Utreme 130 g masla
a 30 g mletého cukru, vmichdme 100 g mletého kokosu a merunky.

Sandokanovy ocCi

EVytvofime si dva druhy hmot kokosovou a orechovou a cokoladu. Budeme potrebovat jesté lentilky
a umélohmotné vajickové plato.

Kokosova hmota: 4 1zice suSeného mléka, 4 1zice mouckového cukru, 5 1zic kokosové moucky, 125
g ztuzeného tuku. Tuk rozpustime ve vodni lazni, priddme ostatni suroviny a vymichame.

Orechova hmota: 100 g strouhanych orechi, 50 g mouckového cukru, 50 g mésla, rum podle chuti.
VSechny suroviny smichame a dle hustoty dochutime rumem.

Cokolada: 5 1zic kakaa, 2 1zice mouc¢kového cukru, 2 1Zice vanilkového pudinku, 125 g ztuzeného
tuku. Tuk rozpustime ve vodni lazni, priddme ostatni suroviny a vymichame.
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Do otvoru ve vajickovém platu z umélé hmoty vloZime na dno lentilku, dame trochu kokosové hmoty,
kousek orechové hmoty a zalijeme ¢okoladou. Celkem takto vyplnime ptl dulku, nechdme ztuhnout a
vyklopime.

Nepecena datlova pochoutka

e paratka
¢ 30 ks oloupanych mandli
¢ 30 ks datli

Na polevu

* 100 g ¢okolady na vareni
* 50 g ztuzeného tuku

Kazdou datli po délce nakrojime a vypeckujeme - namisto pecky do ni vlozime mandli. Do mandle
vpichneme pératko a celou chutovku namocime do rozehraté cokoladové polevy. Miizeme pouzit
jeden druh ¢okolady, ale také kombinovat svétlou a tmavou ¢okoladovou "koupel". Pro ozvlastnéni
muzete servirovat vychladlou datlovou pochoutku paratkem vpichnutou do kousku pomerance. Nejen
krasné vypada, ale i ndramné chutna.

Nepecené orechovo-mandlové hribecky

200 g jemné nastrouhanych mandli nebo orechu
200 g mouckového cukru

1 - 2 bilky

30 g cokolady

Sparené drcené loupané mandle a cukr v poméru 1 : 1 jsou zdkladem marcipanové hmoty. Jeji
pripravu v doméacich podminkach vam usnadni bilek. Hmota se dobre barvi a modeluje, mandle
muzete nahradit tfeba i orechy.

Na vélu zpracujeme orechy nebo mandlicky s cukrem a vajeCnymi bilky, az bude hmota hladké a
pevna. Nasledné tuto hmotu rozdélime do tri zhruba stejnych ¢asti. Do prvni Casti priddme jemné
nastrouhanou Cokoladu, nésledné dobre prohnétete. Z této Casti budete tvarovat hlavicky hribku. Ze
zbylych dvou dil bilé hmoty pak budete tvarovat nozi¢ky houbicek. Césti nozicku a kloboucek k sobé
lepime za pomoci bilku. Klobou¢ky muzete jesté posypat kakaovym praskem. VSe nechame zaschnout
a hribky jsou pripraveny k ozdobé vanocniho stolu i konzumaci.



