Cibulovy kolac z listového tésta

Ingfredience

listové tésto: 1 ks
cibule: 600 g

anglicka slanina: 100 g
strouhany syr: 100 g
vejce: 3 ks

smetana: 200 ml

sul

pepr

STUPEN ZDRAVOSTI:

Méné dietni, ale chutné

Rozvalené tésto dame na plech a propichame ho vidlickou. Cibuli nakrajime na prouzky,
slaninu na kosticky a spolecné se syrem rovhomérné nasypeme na tésto. Vajicka rozSlehame
se smetanou, pfidame sul, pepf a vie rovhomérné rozlijeme na smés cibule, slaniny a syra.
Peceme v troubé vyhraté na 180 °C...

Cibulovy kolac z listového tésta - recept

Rozvalené tésto ddme na plech a propichdme ho vidlickou. Cibuli nakrajime na prouzky, slaninu na
kostiCky a spole¢né se syrem rovnomérné nasypeme na tésto. Vajicka rozslehame se smetanou,



priddme sul, pepr a vSe rovnomérné rozlijeme na smés cibule, slaniny a syra. Pe¢eme v troubé
vyhraté na 180 °C asi 25 minut dozlatova. Cibulovy kolac z listového tésta skvéle chutna teply i
studeny.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



