Domaci majonéza

Ingfredience

Zloutky: 2 ks

sul: 1 KL

dijonska horcice: 1 KL
olivovy olej: 80 ml
slunecnicovy olej: 200 ml
citrénova stava: 1 PL

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlaté stredni cesta

Vsechny ingredience musi mit pokojovou teplotu, aby se ndm majonéza nesrazila. V misce
vySlehame zloutky s hor¢ici, posolime, opepfime a zaslehame citronovou stavu. Dohromady
smichame oleje a po kapkach je zaslehdavame do smési. Az za¢ne smés houstnout, olej mizeme
prilévat po praminku. Jakmile se...

Domaci majonéza - recept

VSechny ingredience musi mit pokojovou teplotu, aby se ndm majonéza nesrazila. V misce
vyslehame zloutky s horcici, posolime, opepiime a zaslehame citronovou stavu. Dohromady
smichame oleje a po kapkach je zasSlehavame do smési. Az za¢ne smés houstnout, olej miazeme
prilévat po praminku. Jakmile se olej ve smeési vstrebd, majonézu dochutime a dame vychladnout do
lednice.



Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



