Domaci pribinacek

Ingfredience

smetana ke Slehéni: 100 ml
plnotuény tvaroh ve vanicce: 120 g
vanilkovy cukr: 1 ks

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlata stredni cesta

Tvaroh vyslehame s vanilkovym cukrem a nechame asi 10 minut odlezet, aby se cukr uplné
rozpustil. Smetanu uslehame dotuha a pomalym obracenim ji vmichame do tvarohu. TIP:
Kakaovy domaci pribinacek vyrobime bud’ pouzitim parizské Slehacky nebo pridanim lIzicky
kakaa.

Domaci pribinacek - recept

Tvaroh vySlehdme s vanilkovym cukrem a nechame asi 10 minut odlezet, aby se cukr uplné
rozpustil. Smetanu uslehame dotuha a pomalym obracenim ji vmichdme do tvarohu.

TIP: Kakaovy domaci pribinacek vyrobime bud pouzitim parizské slehaCky nebo pridanim 1zicky
kakaa.



Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



