Domaci uzené klobasy
Ingfredience

veprova plec: 1 kg
veprovy bok: 1,5 kg

sul: 80 g

cesnek: 40 g

mletd sladka paprika: 40 g
paliva paprika: 60 g

pepr: 10 g

kmin

majoranka

strivka

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Maso nakrajime na kousky, které se nam vejdou do mlynku, nameleme, smichame s korenim a
ulozime pres noc do chladu. Streva peclivé proplachneme vodou a plnime masovou smési, pres
noc povésime klobdsy na ty¢, aby z nich vykapala voda a druhy den vyudime. Domaci uzené

klobasy podavame s cerstvym...
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Domaci uzené klobasy - recept

Maso nakrajime na kousky, které se nam vejdou do mlynku, nameleme, smichame s korenim a
ulozime pres noc do chladu. Streva peclivé proplachneme vodou a plnime masovou smési, pres noc
povésime klobasy na tyC, aby z nich vykapala voda a druhy den vyudime.

Domaci uzené klobasy podavame s cerstvym chlebem.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



