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Francouzska marinada
Ingfredience
bilé suché vino: 100 ml
dijonska hrubozrnna horcice: 1 KL
olivovy olej: 1 PL

snitka Cerstvé bazalky
chilli dle chuti

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zdravé, neudélate chybu

Bazalku pokrajime na malé kousky. V misce rozslehame olivovy olej s dijonskou hof<cici. Az se
obé ingredience propoji, pfiddme vino. Do vzniklé smési...

Francouzska marinada - recept

Bazalku pokrajime na malé kousky. V misce rozslehame olivovy olej s dijonskou horcici. Az se obé
ingredience propoji, pridame vino. Do vzniklé smési priddme bazalku a chilli a jemné zamichame.

Hodnoceni receptu:



Hodnotilo 1 lidi



