Grilovany syr Halloumi s chilli

Ingfredience

syr Halloumi: 250 g
chilli papricka: 1 ks
olivovy olej: 3 PL
citronova stava: 1 PL

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlaté stredni cesta

Syr Halloumi nakrdjime na $paliéky, chilli papri¢ky na krouzky. Pro mirnéjsi palivost miizeme z
chilli papricek odstranit seminka. Chilli smichame s olivovym olejem a syr touto marinadou
potfeme. Nechame asi 2 hodiny marinovat v lednici. Syr Halloumi napichneme na sSpejli a
grilujeme na rozehratém...

Grilovany syr Halloumi s chilli - recept

Syr Halloumi nakrajime na $palicky, chilli papricky na krouzky. Pro mirngjsi palivost muzeme z
chilli papricek odstranit seminka. Chilli smichame s olivovym olejem a syr touto marinadou potreme.
Nechame asi 2 hodiny marinovat v lednici. Syr Halloumi napichneme na Spejli a grilujeme na
rozehratém grilu z kazdé strany asi 2 minuty dozlatova. Syr muzeme i upéct pri teploté 200 °C.

Hotovy grilovany syr Halloumi s chilli zakdpneme citronovou $tavou a miizeme posypat susenym
chilli nebo Cerstvé mletym peprem. Zalezi na tom, jak moc paliva jidla preferujeme.



TIP: Spejle na grilovani namo¢ime na 10 minut do studené vody. Predejdeme tim jejich horeni
béhem grilovani.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



