Kminovy chléb z domaci pekarny

Ingfredience

pSenicna chlebova mouka: 250 g
Zitna chlebova mouka: 250 ¢
voda: 320 ml

jableény ocet: 1 PL

olivovy olej: 2 PL

drceny kmin: 1 KL

cely kmin: 1 KL

sul: 2 KL

cukr krupice: 1 KL

susené drozdi: 1 KL

STUPEN ZDRAVOSTI:



Nedietni mnamka

Do domaci pekdrny nalijeme vodu, jablecny ocet a olivovy olej. Pfisypeme obé mouky, kmin, do
jednoho rohu sil, druhého drozdi a tietiho cukr. Tyto tfi ingredience v rozich zahrneme
moukou. Zvolime zakladni program Basic (nebo Klasik) s tmavou kiirkou. Hotovy kminovy
chléb vyjmeme z nadoby a nechame...

Kminovy chléb z domaci pekarny - recept

Do doméci pekarny nalijeme vodu, jable¢ny ocet a olivovy olej. Prisypeme obé mouky, kmin, do
jednoho rohu sul, druhého drozdi a tretiho cukr. Tyto tfi ingredience v rozich zahrneme moukou.
Zvolime zékladni program Basic (nebo Klasik) s tmavou kirkou. Hotovy kminovy chléb vyjmeme z
nadoby a nechdme vychladnout na mrizce.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



