Kure pecené s bramborami

Ingfredience

kure: 1 ks

brambory: 5 ks
cesnek - strouzek: 4 ks
cerstvy tymian

maslo

drceny kmin

sul

pepr

olivovy olej

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlata stredni cesta



Brambory ve slupce asi 15 minut povarime. Poté je oloupeme a nakrajime na kolecka. Kure
osolime, opeprime, posypeme nasekanym tymianem a drcenym kminem. Nakrajené brambory
naskladame na dno pekace vymazaného olivovym olejem, pfiddme nakrajeny cesnek a
promichame. Na brambory polozime kure, které...

Kure pecené s bramborami - recept

Brambory ve slupce asi 15 minut povarime. Poté je oloupeme a nakrajime na kolecka. Kure osolime,
opeprime, posypeme nasekanym tymidnem a drcenym kminem. Nakrajené brambory naskladame na
dno pekace vymazaného olivovym olejem, priddme nakrdjeny cesnek a promichdme. Na brambory
polozime kure, které oblozime platky masla.

Vlozime do trouby rozehraté na 200 °C a peceme asi 1 hodinu na rezim grilovani. BEhem peceni
podlévame kure vypecenou Stavou Stavou.

Kure pecené s bramborami podavame se zeleninovym salatem a oblibenym dipem.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



