
Likér z ledových kaštanů
Ingfredience

ledové kaštany: 3 ks
rum: 500 ml
kondenzované mléko (salko) - plechovka: 1 ks
smetana na šlehání: 250 ml
hořká čokoláda – kostičky: 4 ks

STUPEŇ ZDRAVOSTI:

Nedietní mňamka

Do hrnce nalijeme šlehačku, nalámeme do ní ledové kaštany a čokoládu, vše přivedeme k varu
za stálého míchání. Směs odstavíme a necháme vychladnout. Do vychladlé směsi vmícháme
kondenzované mléko a poté rum, vše vymícháme dohladka. Hotový likér z ledových kaštanů
nalijeme do uzavíratelných  lahví…

Likér z ledových kaštanů – recept
Do hrnce nalijeme šlehačku, nalámeme do ní ledové kaštany a čokoládu, vše přivedeme k varu za
stálého míchání. Směs odstavíme a necháme vychladnout. Do vychladlé směsi vmícháme
kondenzované mléko a poté rum, vše vymícháme dohladka.

Hotový likér z ledových kaštanů nalijeme do uzavíratelných  lahví a uložíme do lednice.



Hodnocení receptu:

Hodnotilo 1 lidí


