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Limetkovy cheesecake
Ingfredience

maslové susenky: 200 g

maslo: 60 g

krémovy syr (philadelphia, mascarpone, Lucina,...): 400 g
zakysana smetana: 250 g

trtinovy cukr: 70 g

vejce: 4 ks

Stava a kira z limetky: 1 ks

STUPEN ZDRAVOSTI:

Méneé dietni, ale chutné

SusSenky rozdrtime najemno a smichame s rozpusténym maslem. Poté je rozprostfreme do
vymazané formy a upéchujeme. Dame péct do rozehraté trouby na 180 °C. USlehame vejce s
cukrem, krémovy syr smichdme se zakysanou smetanou a $tavou i strouhanou ktirou z limetky.
Poté vse promichame dohromady. Korpus...

Limetkovy cheesecake - recept

Susenky rozdrtime najemno a smichdme s rozpusténym méslem. Poté je rozprostreme do vymazané
formy a upéchujeme. Dame péct do rozehraté trouby na 180 °C.

Uslehdme vejce s cukrem, krémovy syr smichame se zakysanou smetanou a Stavou i strouhanou



kurou z limetky. Poté vSe promichdme dohromady. Korpus vyndame z trouby a navrstvime na néj
napln. Limetkovy cheesecake peceme dalSich 50 minut.

Limetkovy cheesecake muzeme na zavér dozdobit platky limetky nebo hoblinkami bilé Cokolady.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



