Lineckeé cukrovi

Ingfredience

Na 2 davky

hladka mouka: 250 g
mouckovy cukr: 80 g
maslo: 160 g
Zloutek: 1 ks

kura z citréonu: 1 ks
stava z citronu: 1 KL
pikantni marmelada

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Mouku a cukr prosijeme pfes sito a promichame. PfFidame nastrouhané maslo a ostatni
ingredience a rychle vypracujeme hladké tésto, které nechame hodinu odpocivat v lednici.
Tésto vyvalime na 2 - 3 mm, vykrajime z néj rizné tvary a peéeme na plechu vyloZzeném
pecicim papirem na 170 °C asi 10 minut...

Lineckeé cukrovi - recept

Mouku a cukr prosijeme pres sito a promichdme. Priddme nastrouhané maslo a ostatni ingredience a
rychle vypracujeme hladké tésto, které nechame hodinu odpocivat v lednici. Tésto vyvalime na 2 - 3
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mm, vykrajime z néj ruzné tvary a peceme na plechu vylozeném pecicim papirem na 170 °C asi 10
minut dortizova.

Linecké cukrovi slepujeme pikantni marmeladou a nechame par dni ulezet v chladu a suchu. Horni
¢ast muzeme obalit v mouckovém cukru.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



