Linecky kolac s jablky

Ingfredience

hladkd mouka: 250 g
mouckovy cukr: 120 g
vanilkovy cukr: 1 PL
vejce: 1 ks

maslo: 130 g

jablka: 4 - 5 ks
citrénova stava: 2 PL
mletd skorice: 1 KL
vlasské orechy: 2 PL

STUPEN ZDRAVOSTI:

Méné dietni, ale chutné

Jablka zbavime jadfincu, nastrouhame, smichame s citrénovou $tavou, vanilkovym cukrem a
nakrajenymi orechy. Maslo nakrajime na mensi kousky a nechame zméknout v pokojové
teploté. Mouku prosijeme, pridame do ni maslo, vejce, cukr a uhnéteme rukama tésto, které
nechame 20 minut v lednici. Dvé tretiny...

Linecky kolac s jablky - recept

Jablka zbavime jadrincu, nastrouhame, smichame s citrénovou $tavou, vanilkovym cukrem a



nakrajenymi orechy. Maslo nakrajime na mensi kousky a nechdme zméknout v pokojové teploté.
Mouku prosijeme, priddme do ni maslo, vejce, cukr a uhnéteme rukama tésto, které nechame 20
minut v lednici. Dvé tretiny tésta vyvalime do kruhové formy tak, aby tésto prebyvalo pres jeji
okraj. Zbytek tésta vyvalime a nakrajime na prouzky. Na spodni plat tésta rozprostreme ochucena
jablka, kraje tésta prehneme a z platkl tésta udélame mrizku.

Linecky kolac¢ s jablky peceme pri teploté 180 °C asi 30 - 35 minut doruzova.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



