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Malinovy kolac
Ingfredience

hladka mouka: 100 g

maslo: 100 g

zakysana smetana: 150 g
krémovy syr (zervé, lucina): 200 g
vejce: 2 ks

cukr: 80 g

vanilkovy puding: 1 PL

maliny: 100 g

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Ze zméklého masla a mouky vypracujeme hladké tésto, které vyvdlime a dame do kulaté
formy. Smichame zakysanou smetanu s krémovym syrem, Izici pudingu a vejci. Maliny
omyjeme a rozmackame s cukrem. Poté je priddme ke krémové smési. Napln prelijeme do
formy s téstem. Malinovy kola¢ peceme na 180 °C...

Malinovy kolac - recept

Ze zméklého masla a mouky vypracujeme hladké tésto, které vyvalime a dame do kulaté
formy. Smichdme zakysanou smetanu s krémovym syrem, 1zici pudingu a vejci. Maliny omyjeme a



rozmackame s cukrem. Poté je pridame ke krémové smési. Napln prelijeme do formy s
téstem. Malinovy kolac¢ peceme na 180 °C asi 30 minut.

Kol4¢ muzeme po upeceni dozdobit malinami.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



