Marcipan ze suseného mléka
Ingfredience

cukr moucka: 150 g

susené mléko: 50 g

maslo: 50 g

mandlové aroma: par kapek

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Maslo nechame zméknout v pokojové teploté. Cukr smichame se susenym mlékem a priddame
maslo. Dukladné promichdme a vypracujeme tuhou hladkou hmotu. Pfidame par kapek
mandlového aroma a zapracujeme. Marcipan ze suSseného mléka zabalime do félie a nechame
odlezet v lednici. Hodi se na potahovani...

Marcipan ze suseného mléka - recept

Maéslo nechame zméknout v pokojové teploté. Cukr smichdme se suSenym mlékem a pridame maslo.
Dikladné promichame a vypracujeme tuhou hladkou hmotu. Pridame par kapek mandlového aroma
a zapracujeme.

Marcipan ze suseného mléka zabalime do folie a nechame odlezet v lednici. Hodi se na
potahovani dortl nebo na vyrobu marcipanovych ozdob.



Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



