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Pomerancove cukrovi

Ingfredience

Spaldova mouka: 200 g



pomerancova ¢okolada: 200 g
stdva z pomerance: 1 PL
trtinovy cukr: 50 g

maslo: 50 g

vejce: 2 ks

prasek do peciva: 1 KL

cukr krystal na obaleni

cukr moucka na obaleni

STUPEN ZDRAVOSTI:

Méné dietni, ale chutné

Nad parou rozpustime pomerancovou cokoladu s maslem. Nechame cokoladu zchladnout.
Mouku smichame s praskem do peciva. Vajicka vySlehame s cukrem do pény, primichame
c¢okoladu a pomerancovou stavu. Ze vSech surovin vypracujeme lepkavé tésto, které dame
alespon na hodinu odpocinout do lednice. Z...

Pomerancoveé cukrovi - recept

Nad parou rozpustime pomerancovou ¢okolddu s maslem. Nechdme ¢okoladu zchladnout. Mouku
smichame s praskem do peciva. VajiCka vyslehame s cukrem do pény, primichame ¢okoladu a
pomerancovou Stavu. Ze vSech surovin vypracujeme lepkavé tésto, které dame alespon na hodinu
odpocinout do lednice.

Z tésta tvarujeme stejné velké kulicky, které obalujeme nejprve v krystalovém cukru a poté v
mouckovém cukru. Kulicky vyskladame na plech s pecicim papirem. Pomerancové cukrovi peceme
pri 170 °C asi 10 minut.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



