Romadurova pomazanka

Ingfredience

syr Romadur: 1 ks
maslo: 50 g
smetanovy syr: 1 PL
Salotka: 1 ks
pazitka: 1 PL
petrzelka: 1 PL
Spetka mletého chilli
sul

pepr

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlaté stredni cesta

Romadur a maslo nechame v pokojové teploté asi 20 minut a spolecné se syrem rozmackame
vidlickou az na hladky krém. Priddme nadrobno nakrajenou Salotku, pazitku, petrzelku, chilli,
podle chuti osolime a opepfime. Romadurova pomazanka chutna nejlépe ulezela z lednicky

druhy den. Ozvlastnit ji...

Romadurova pomazanka - recept

Romadur a maslo nechame v pokojové teploté asi 20 minut a spole¢né se syrem rozmackame



vidlickou az na hladky krém. Priddme nadrobno nakrajenou Salotku, pazitku, petrzelku, chilli,
podle chuti osolime a opeprime.

Romadurova pomazanka chutna nejlépe ulezeld z lednicky druhy den. Ozvlastnit ji mizeme napr.
pridanim trochy svétlého piva, Cesneku, dijonské horcice nebo oblibenych bylinek.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



