Sacher dort

Ingfredience

Na korpus:

vejce: 6 ks

kvalitni hotrka ¢okolada: 200 g
hladkd mouka: 150 g

maslo: 120 g

cukr moucka: 120 g

Spetka soli

merunkovy dzem: 150 g

Na polevu:

kvalitni horka Cokolada: 100 g
cukr moucka: 100 g

voda: 50 ml

STUPEN ZDRAVOSTT:

Nedietni mnamka

Korpus: Ve vodni lazni rozpustime éokoladu s maslem a nechame vychladnout. Zloutky
oddélime od bilku, Zloutky smichdme s cukrem a vyslehame do pény. Bilky lehce osolime
vySlehame do tuhého snéhu. K cokoladé s maslem pridame mouku a zZloutky s cukrem. Poté
opatrné pridame snih z bilku. Tésto dame do...



Sacher dort - recept

Korpus: Ve vodni 14zni rozpustime éokoladu s méaslem a nechdme vychladnout. Zloutky oddélime od
bilku, zloutky smichdme s cukrem a vy$lehdme do pény. Bilky lehce osolime vy$lehdme do tuhého
snéhu. K Cokoladé s maslem priddme mouku a zloutky s cukrem. Poté opatrné pridame snih z bilk.
Tésto ddme do vymazané dortové formy a upeceme na 200 °C asi 40 minut.

Po upeceni a vychladnuti korpus rozrizneme podélné na 2 ¢asti a pomazeme merunkovym dzemem.

Poleva: Vodu smichdme s cukrem a privedeme do varu, pridame ¢okoladu naldmanou na kousky,
snizime teplotu a nechame 5 minut dukladné spojit.

Sacher dort polijeme polevou a nechdme ztuhnout.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



