Syrové kulicky z koziho syra

Ingfredience

krémovy kozi syr: 200 g
vlasské orechy: 2 PL
cerstva bazalka: 1 PL
cervena cibule

pepr

sezamova seminka: 6 PL
suseny tymian: 2 PL

STUPEN ZDRAVOSTI:

Super zdravé, doporucujeme

Cibuli nastrouhame najemno, orfechy a bazalku nasekame nadrobno. Smichame kozi syr, cibuli,
orfechy, bazalku a trochu pepre. Na panvi nasucho oprazime...

Cibuli nastrouhame najemno, orechy a bazalku nasekdme nadrobno. Smichame kozi syr, cibuli,
orechy, bazalku a trochu pepre. Na panvi nasucho oprazime sezamova seminka, az zavoni, a
smichdme s tymidnem. Ze syrové hmoty tvorime kuliCky, které obalime v ochucenych sezamovych

seminkach.

Syrové kulicky z koziho syra podavame s Cerstvym pecivem nebo opecenou bagetkou.



Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



