Téstoviny s kurecim masem

Ingfredience

kureci maso: 300 g
gorgonzola: 200 g

smetana ke Slehéani: 200 ml
porek {0,5}

tagliatelle {200} g

olivovy olej {1} PL

sul

pepr

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlata stredni cesta

Na panvicce rozehrejeme olej, kureci maso si mezitim nakrajime na kousky, osolime, opepfrime
a dame restovat na olej. V druhém hrnci si rozehrejeme...

Téstoviny s kurecim masem - recept

Na panvicce rozehiejeme olej, kureci maso si mezitim nakrajime na kousky, osolime, opeprime a
dédme restovat na olej. V druhém hrnci si rozehfejeme smetanu ke slehani s gorgonzolou. Solit
nemusime, gorgonzola je slana dost. Uvarime si téstoviny a nakrajime porek. Tagliatelle servirujeme
se syrovou omackou, kurecim masem a platky porku.



Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



