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Thajska kari polévka s krevetami
Ingfredience

krevety: 6 ks

kureci nebo zeleninovy vyvar: 500 ml
ryzové nudle: 100 g

mensi lilek: 1 ks

kokosovy krém: 400 ml



cervena kari pasta: 1 PL
strouzky cesneku: 1 ks
cerstvy zazvor: 1 cm

rybi omacka: 2 PL

chilli papricka: 1 ks
limetkova Stava: {2-3} PL
stonek citronové travy: 1 ks
olej: 1 PL

cerstvy koriandr: 1 PL

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlata stredni cesta

Thajska kari polévka s krevetami - recept Podle navodu na obalu si uvarime ryzové nudle,
scedime je a dame stranou. V hrnci na oleji osmahneme lilek...

Thajska kari polévka s krevetami - recept

Podle navodu na obalu si uvarime ryzové nudle, scedime je a ddme stranou. V hrnci na oleji
osmahneme lilek, na malé kousky nakrdjeny strouzek ¢esneku a nadrobno nakrajeny zazvor. Priddme
1Zici ¢ervené kari pasty, zalijeme vyvarem, zamichame a privedeme k varu. Do hrnce prihodime chilli
papricku a citronovou travu. Do vrici polévky hodime krevety, které asi 3 minuty povarime. Snizime
teplotu a prilejeme kokosovy krém. Prohtejeme asi 3 minuty, poté polévku dochutime rybi omackou
a Stavou z limetky. Nakonec priddme nadrobno nakrajeny koriandr.

Thajska polévka s krevetami se podava s ryzovymi nudlemi a ozdobena ¢erstvym koriandrem.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



