Zapecené bagety s rajcaty

Ingfredience

svétla bageta: 2 ks

rajCata: 2 ks

tvrdy syr (gouda, Cedar,...): 150 g
strouzky ¢esneku: 1 ks

olivovy olej: 2 PL

sul

pepr

bazalka

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zlata stredni cesta

Rajcata na spodni strané nakrojime do krize, sparime vrouci vodou a oloupeme. Rajcata
pokrdjime na mensi kusy a promixujeme spole¢né s prolisovanym ¢esnekem, olivovym olejem,
trochou soli, pepre a bazalky. Pfimichame nastrouhany syr. Troubu rozehrejeme na 200 °C -
funkce gril. Bagety podélné...

Zapecené bagety s rajcaty - recept

Rajcata na spodni strané nakrojime do krize, sparime vrouci vodou a oloupeme. Rajcata pokrajime
na mensi kusy a promixujeme spoleé¢né s prolisovanym cesnekem, olivovym olejem, trochou soli,



pepre a bazalky. Primichame nastrouhany syr. Troubu rozehrejeme na 200 °C - funkce gril.
Bagety podélné rozpulime, potfeme pripravenou smeési a zapeceme pod grilem 8 - 10 minut.

Zapecené bagety s rajcaty muZzeme ruzné obménovat napr. priddnim mozzarelly, rozmarynu,
tymidnu, jarni cibulky nebo chilli.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



