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Tradicni vizovicke pecivo je znameé po celem
svete

Mésto Vizovice, lezici nedaleko Zlina, je znamo svoji vyjimecnou a
bohatou kuchyni, zejména pekarskymi a cukrarskymi vyrobky. V poloviné
19. stoleti...

Vizovické pecivo, které dekoruje a tési domacnosti uz nékolik stoleti, je vyznamnou
ukazkou valasského lidového remesla. Ve Vizovicich ma vyroba tohoto peciva dlouhou
tradici a predava se z generace na generaci. Vizovické pecivo a vyrobky z néj 1ze povazovat
za kulturni dédictvi vychodni Moravy.

Historie vizovického peciva

Meésto Vizovice, lezici nedaleko Zlina, je zndmo svoji vyjimec¢nou a bohatou kuchyni, zejména
pekarskymi a cukrarskymi vyrobky. V poloviné 19. stoleti pusobili ve Vizovicich Lutonsti pekari,
kteri jezdili po jarmarcich prodavat vynikajici perniky. Nejmladsi z rodiny Lutonskych zacal nékdy na
prelomu 19. a 20. stoleti péci figurky z nekynutého tésta, kterému se pozdéji zacalo rikat vizovickeé
pecivo. Na poutich i jarmarcich mélo velky tspéch a zviratka i drobné figurky kupovali predevsim
chudsi lidé jako hracky pro déti a pozdéji jako ozdubky na vanoc¢ni stromek.



Tradice vizovického peciva

Pavodni vizovické pecivo zahrnovalo 34 zakladnich tvard, z nichz kazdy mél svij symbolicky
vyznam. Vychozim tvarem je valecek, z kterého se strihanim, zdobenim a prilepovanim dalSich Casti,
vytvari figurka. PecCivem se ozdobil stul a dum pri kiestanskych svatcich, svatbach, kitinéch i
pohrbech.

Véhlas vizovického peciva se brzy rozsiril daleko za hranice Vizovicka. PeCivo mélo ispéch nejen po
celych Cechéch, ale putovalo i do Vidné, Styrského Hradce, Budapesti. Ukdzky tohoto femesla byly
poslany dokonce i na svétovou vystavu do Montrealu a jsou rovnéz vystaveny jako ukéazka
vyjimecného lidového uméni v Muzeu clovéka v Parizi. Aby se figurky, zviratka, vénecky a dalsi
pecena umeélecka dilka mohly nazyvat pravym vizovickym pecivem, musi byt vytvoreny podle
tradi¢nich pravidel, kterd se daji vystopovat az do 16. stoleti. Pracuje se vzdy s puvedni recepturou
vizovického tésta, které se nesmi pribarvovat.

Symboly a figurky vizovického tésta

V celé remeslné kolekci vizovického peciva existuje 34 druhii zviratek. Jde o symboly, které
predstavovaly urc¢ité vlastnosti tak, jak si jich na Valassku cenili. Pfi piivodnim zpracovéni se
pouzivalo 5 zdkladnich technik zpracovani tésta: krajeni, strihani, maslickovani, vpichovani a
obtisk.

Z tésta se vyrabély ruzné tvary: zviratka, kytky a figurky, které mély svtij symbolicky vyznam. Lidé
vérili, ze kdyz budou mit doma urcitou figurku z vizovického peciva, vyplni se jim to, co dana figurka
symbolizuje.

Vyznam nékterych symbolu figurek vizovického peciva

o Cap: zvéstoval piichod novorozenéte

o Détatko: znamenalo radost

¢ Holubicka: prinasela do domova klid a mir

« Jelen: predstavoval bystrost

 Jestérka: prinasela bohatstvi

* Jezek: vyhanél zlo z rodiny

e Kachna: byla dobrou matkou

¢ Kohout: znamenal muznost, privolaval stésti

* Kohout se slepici: plodnost

¢ Konik: znamenal vérnost

e Labut: znak milostnosti

e Liska: chytrost

e Morska panna: pripominala, Ze i na nasem uzemi bylo more
e Mrtva holubicka: symbol ubitého valasského zbojnika
e Ovecka: znamenala dobrou Urodu

e Pav: symbol bohatstvi

e Pavouk: prinésel Stésti

¢ Rak: chranil pred nestéstim

e Ryba: symbol ml¢enlivosti

e Slunicko: darce zivota

e Strom: symbol manzelské vérnosti a trvalého Stésti
o Stika: ochrance vody



o Tetrev: prinasel bohatstvi
 Veverka: dobra hospodynka
e Zajic: znamenal postreh

e Zaba: znak ¢isté vody

Recept na vizovické tésto

Pro vyrobu vizovického peciva potrebujeme pouze 250 g hladké mouky 1 dl vody. Déle misu,
varecku, sklenicku nebo vélecek, nozik, niizky, hebinek, vykrajovaci formicky na cukrovi, cely pepr,
slamku, tenkou stuzku nebo provazek, vajicko a maslovacku.

Do misy nasypeme mouku a v hromadce mouky vyhloubime dulek, do kterého nalijeme vodu. Tésto
hnéteme rucné asi hodinu, az vznikne tuha hmota. Uhnétené tésto zabalime do igelitového sacku a
v lednicce ho nechame asi Sest hodin odlezet. Po uplynuti urcené doby vybalime tésto a noZzem ho
rozrizneme. Tim se presvédcime, jestli je tésto uvnitr na dotek hladké. Pokud je uvnitt plné hrudek,
musime ho znovu propracovat. Pokud mame tésto hladké, mizeme zacit s modelovanim a
vykrajovanim.

Tésto nechame v igelitovém sacku, aby zbytecné neosychalo, a vzdy si odkrojime jen takovy kousek,
ktery budeme zrovna potrebovat. Tésto rozvalime pomoci valecku nebo pouzijeme sklenicku k
vyvaleni placek, ze kterych pak muzeme formickami vykrajovat rizné tvary. Chceme li modelovat
postavu ¢i zvirétko je zaklad tvoren kulickou nebo valeckem. Chceme-li vénecky a srdicka, pouzijeme
pletence ve tvaru copanku.

Tvarujeme rucné, dalsi prvky prilepujeme k zakladu vodou. Kridla a hrebinky narezeme nozikem,
srst nebo ostny jezeCka stithame nuztickami. Pripravime si tedy nejen vSechny nastroje, ale i misku s
vodou, roz§lehané vajicko na potirani a rizna seminka nebo koreni na dozdobeni - pro vytvoreni
nosu, o¢i apod. pouzijeme pept, nové kofeni, kmin, hrebi¢ek. Spickou nliZzek se na tésté da vyznacit
ruzné vroubkovani. Nuzkami se tésto také nastrihava.

Potrebujeme-li na sebe prilepit dva kousky tésta, musime spoj nejdrive lehce navlhc¢it vodou.
Hotové figurky poloZime na nevymastény plech a nechame 3 hodiny oschnout. Pokud chceme mit
ozdoby lesklé, rozslehame vajiCko a ozdoby natfeme. Pro dosazeni jesté vétsiho lesku mizeme natér
opakovat. Vizovické figurky nakonec peceme (resp. suSime) pri mirné teploté 50 °C po dobu 3 -
5 hodin. Upecené ozdoby doplnime barevnymi nebo lykovymi maslickami.

Vizovické pecivo a remeslo

I nasi predkové se pochopitelné potrebovali umeélecky vyjadrovat. Potrebovali ale uméni, které by jim
bylo srozumitelné, blizké a které by mhli sami vytvaret. Figuralni vizovické pecivo je jasnym
dokladem toho, zZe lidé uz od pradavna usilovali o prostorové ztvarnéni.

Pri pokusu podivat se do historie vizovického peciva zjistime, Ze jde o jev, ktery se v ruznych forméach
objevuje u mnoha narodu. Jednotlivé druhy peciva mély specialni vyznam a spojovaly se s
nejvyznamnéj$imi okamziky v rodinném i spole¢enském zivoté. Jejich pvod je tedy vzdy v mistni
ideologii. Dekorativni vizovické pecivo je dnes ukazkou tradi¢niho remesla a do nasich domovi
prinasi ukézku tradic i lidské fantazie a zru¢nosti. Ojedinély piivab vizovického peciva pritahuje
pozornost zahrani¢nich navstévnikd, ktefi si od nés tyto vyrobky odvazi jako pozoruhodni suvenyr,
typicky pro nasi zem.



