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Maslové susenky rozdrtime na drobky bud' v mixéru, nebo
v mikrotenovém sacku pomoci valecku. Mdslo rozpustime, nechame
vychladnout, nalijeme k...

Citronovy cheesecake - postup pripravy

Maslové suSenky rozdrtime na drobky bud v mixéru, nebo v mikrotenovém sacku pomoci valecku.
Méslo rozpustime, nechame vychladnout, nalijeme k suSenkam a smichdme. Kulatou formu
vymazeme maslem, na dno rozprostieme susenky a hrnkem dukladné udusdme po celém povrchu.
PeCeme v troubé rozehraté na 180°C asi 10 minut. Zatimco kolac¢ chladne, pripravime si krém.

Smichame tvaroh, Mascarpone, lu¢inu, mouckovy cukr, vanilkovy cukr, citronovou stavu, citronovou
kuru, priddme hotovou Zelatinu (asi ptl balicku) a promichdme. Hotovy krém rozprostfeme na
upeceny kola¢ a ddme na 24 hodin do lednicky.

Citronovy cheesecake muzeme posypat mouckovym cukrem a ozdobit na tenko nakrajenymi platky
citrénu.



Mascarpone muzeme nahradit pomazankovym méslem, chut syrového dortu bude velmi podobna.



