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Cuketové bramboraky

Cuketu nastrouhame na hrubém struhadle. Pokud mame starsi a vétsi
cuketu, vydlabeme z ni seminka, u mladych cuket to neni potreba. Mirné
osolime,...
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Cuketové bramboraky - postup pripravy

Cuketu nastrouhdame na hrubém struhadle. Pokud mame starsi a vétsi cuketu, vydlabeme z ni
seminka, u mladych cuket to neni potreba. Mirné osolime, zamichdme a nechame chvili odpocCinout.
Po péar minutdch vymackame prebytecnou vodu. Pridame vejce, nadrobno nakrajenou cibuli,
prolisovany cesnek, koreni dle chuti a nakonec hladkou mouku, ktera nadm tésto na cuketové
bramboraky zahusti.

Na panvi rozpdalime olej a vkladame do néj kopecky tésta, které pomoci varecky nebo obracecky
splacneme na co nejtenc¢i placku. Smazime z obou stran do hnéda a odkldddme na papirovy

ubrousek, abychom se zbavili prebyte¢ného tuku.

Cuketové bramboraky podavame se zeleninovym salatem.



Tip 1: Polovinu cukety mizeme nahradit nahrubo nastrouhanymi bramborami.

Tip 2: Tésto na cuketové bramboraky, které si nechavame v lednici na pozdéji, muzeme dat do
cedniku nad hrnec, nebot bude pravdépodobné postupné poustét dalsi vodu.



